Menu de Noël






Mises en bouche

Cœur de saumon fumé sésame et œufs de lompe
Nigiri sushi bœuf wagyu snacké
Toasts
[bookmark: _GoBack]

Entrée

9 huîtres (6 n°3 + 3 plates)

ou

Tartare de saumon

Plat principal

Poulet de Bresse cocotte accompagné de girolles

Fromage

Dessert

Buche sous la neige – Maison Lenôtre









Cœur de saumon fumé sésame et œufs de lompe

· 1 cœur de saumon (200g)
· 1 boîte œufs de lompe noir
· Huile de sésame

Rouleau de printemps au homard

· 8 galettes de riz
· 1 homard
· Germe de soja
· Salade verte
· 1 carotte
· Sauce soja
· 1 citron

Nigiri sushi bœuf wagyu snacké

· Riz special sushi
· Vinaigre de riz
· 1 pavé de boeuf Wagyu
· 10 cl d’huile pépin de raisin
· 1/2 jaune d’oeuf
· ¼ cuillère moutarde
· 1.5 cuillère de vinaigre de riz
· 1.5 cuillère de sauce soja
· ¼ cuillère café d’huile de sésame

Toasts de mousse de canard

· Pain de mie
· Pain de campagne
· 1 terrine de mousse de canard
· Fleur de sel
· Poivre malabar





Tartare de Saint Jacques

· 6 noix de saint jacques
· Citron vert
· Sel 
· Poivre
· Huile d’olive

Huîtres

· 18 huîtres
· Pain de seigle
· Beurre demi-sel
· 1 échalote
· Vinaigre de vin rouge
· 1 citron jaune

Poulet de Bresse cocotte accompagné de girolles

· 1 poulet de Bresse de 1.8kg
· 350g de girolles
· 1 botte de persil plat 
· 1 gousse d’ail
· 50cl de crème liquide 35% 
· 15cl vin blanc sec
· 4 échalotes
· 50g de beurre



